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BBQ FOLDER 2026BBQ FOLDER 2026

GROENTEN
Verkrijgbaar van april tot september.
Onze groenteschotels worden in ons eigen werkhuis bereid 
en bestaan uit:
Tomaten, vers geraspte wortelen, rauwkostmix, koolsalade, 
boontjes, salade van het huis, pasta, aardappelsalade en 3 sauzen.
Onze groenteschotels zijn verkrijgbaar vanaf 4 personen. 

€ 9,00/persoon

U wilt een BBQ met net iets meer?
Dan kan u kiezen voor onze LUXE BBQ:	
	 € 24,00 / persoon**
	 € 16,00 / kind  – 12 jaar

Deze is verkrijgbaar vanaf 15 personen en dient minimum 
3 dagen op voorhand besteld te worden.
Dit is een volledig afgewerkt pakket dat u zelf moet bakken 
en bestaat uit een assortiment van vlees (zie onze topper), 
groenten, pasta, aardappelen en 3 sauzen  en wordt uitgebreid 
met:	 * gevulde eitjes
	 * tomaat met garnaal

Luxe BBQ uitgebreid met zalm		 € 30,00 / persoon
Idem als de luxe BBQ, maar het vleessassortiment 
wordt uitgebreid met zalm.

** De prijs kan wijzigen afhankelijk van de aankoopprijs
    van de garnalen.

Onze afhaal BBQ pakketten om thuis zelf te bakken.
Lekker met onze groenteschotel en huisbereide sauzen!

ONZE TOPPER!
BBQ assortiment pakket				   € 13,00 / persoon
Verkrijgbaar vanaf 4 personen
Dit pakket wordt door ons samengesteld en bestaat uit een 
assortiment van verschillende soorten vlees, 
er worden 4 stukjes vlees en 1 stukje spek per persoon voorzien.

Het pakket bestaat uit:
BBQ worst, chipolata worst, hamburger, biefstuk, spareribs, 
gemarineerde kipfilet, saté, BBQ spek

Ons assortiment pakket met zalm		  € 18,00/persoon
BBQ worst, chipolata worst, hamburger, biefstuk, spareribs, 
gemarineerde kipfilet, BBQ spek, zalm

De zalm wordt verpakt in een alu bakje dat zo op de BBQ 
geplaatst kan worden.

Of u kan kiezen voor één van onze onderstaande pakketten
Al onze pakketen zijn verkrijgbaar vanaf 4 personen

BBQ pakket 1 					     € 8,00 / persoon
BBQ worst, saté, gemarineerde kipfilet, hamburger

BBQ pakket 2					     € 11,00 / persoon
BBQ worst, saté, gemarineerde kipfilet, (gemarineerde) biefstuk

BBQ pakket 3					     € 9,00 / persoon
Chipolata worst, saté, gemarineerde kipfilet, BBQ spek

Kinderpakket					     € 6,00 / persoon
Chipolata worst, hamburger, gemarineerde kipfilet

TIP: Warme zomerdagen hebben geen ideale temperatuur
om vlees gedurende lange tijd ongekoeld te laten staan.
Probeer dus zoveel mogelijk in uw koelkast te plaatsen.

Of kom zo laat mogelijk uw bestelling ophalen,
bij ons staat alles gekoeld!



U hebt graag dat wij de BBQ voor U komen verzorgen?
Dat kan!  Wij komen ter plaatse bakken vanaf 40 personen 

en dit vanaf april tot einde oktober.

Bij het ter plaatse komen bakken werken wij met ons   
ALL-IN pakket!

Dit bestaat uit:
VLEESASSORTIMENT
BBQ worst, chipolata worst, hamburger, biefstuk, spareribs, 
gemarineerde kipfilet, saté, BBQ spek

GROENTENBUFFET
Tomaten, vers geraspte wortelen, rauwkostmix, koolsalade, 
boontjes, salade van het huis, pasta, aardappelsalade en 3 sauzen
EXTRA: warm gebakken patatjes
BROODJES en BOTER.

Bij het ter plaatsen komen bakken is inbegrepen:
* verzorgen  en opruimen van het groentenbuffet
* bakken van het vlees 
* meenemen en afwassen van het door ons gebruikte materiaal   	
   en reinigen van het BBQ stel.
Niet inbegrepen: 
tafels afruimen, borden, bestek en afwas hiervan.

Kostprijs voor het ter plaatse komen bakken vanaf 
40 personen:
Volwassenen			  € 26,50 / persoon
Kinderen – 12 jaar		  € 15,00 / kind
Kinderen – 6 jaar		  € 11,00 / kind
Wij komen niet ter plaatsen bakken op zondag en feestdagen.

Het ALL–IN pakket kan ook uitgebreid worden met zalm  
+ € 4,00 / persoon

Wenst u borden en bestek + afwas bij het ALL-IN pakket
€ 2,50 / persoon

We voorzien een ruim bord met bestek en servetten en het afval 
afkomstig van de tafel na het eten wordt door ons meegenomen.

ONZE OPENINGSUREN
Dinsdag, woensdag en vrijdag
		   		  van 8.30u. tot 12.30u. 
				    en van 13.30u. tot 18.00u.

Donderdag 			   gesloten

Zaterdag			   van 8.30u. tot 13.00u.

Zondag 			   van 8.30u. tot 12.00u.

Maandag 			   Gesloten

Feestdagen 			   Gesloten
Met uitzondering van Pasen en Pinksterzondag, 
of indien anders vermeld in onze winkel.

Verlof zomer vanaf
 Maandag 10 augustus tem. donderdag 3 september 2026

* Deze folder is geldig tot en met de feestdagen folder 
   van 2026– 2027 beschikbaar is. 
 
* Indien onze leveranciers prijsverhogingen doorvoeren,
   kunnen er prijswijzingen toegepast worden.

Wij wensen U alvast veel BBQ plezier 
en smakelijk eten!

Wij hebben ook verschillende BBQ stellen ter beschikking.
Huur BBQ stel op gas tot 20 personen		 € 30.00
(kan vervoerd worden in de auto)

Huur BBQ stel op gas 20 tot 100  personen	 € 60.00
(moet vervoerd worden in bestelbus of met aanhangwagen)

* Alle BBQ stellen worden voorzien van gas, bestek om het vlees 
  om te draaien, stukje spek om rooster in te vetten en kruiden.

* Al het materiaal dient zelf opgehaald te worden en proper 
   terug gebracht te worden.

Al onze bestellingen worden rechtstreeks 
vanuit de koeling meegegeven bij het afhalen, 
wij zijn nadien niet meer verantwoordelijk!

NOG ENKELE NUTTIGE TIPS VOOR EEN GESLAAGDE BBQ

* Plaats de BBQ steeds op een stabiele ondergrond.

* Maak een BBQ op houtskool tijdig aan. (± 45 minuten op voorhand)

* Zet de gasfles niet onder de BBQ maar op een kleine afstand van het  
   BBQ stel.

* Plaats een emmer met water en natte doek, of een emmer met zand,  
   of een blusdeken in de buurt van het BBQ stel, zo kan men meteen  
   ingrijpen bij eventuele problemen.

* Vet uw BBQ rooster in met een stukje vet spek, invetten met olie  
   geeft gemakkelijk vuur.

* Bewaar het vlees, de groenten en de sauzen op een koele plaats, bij 
   voorkeur in de ijskast. Is uw ijskast gevuld met drank? Maak dan op   
   voorhand enkele grote ijsblokken.  Vul het moment zelf een bak met 
   water en de ijsblokken en stop de drank hierin, zo blijft de drank koel 
   en heeft u extra ruimte in uw koelkast om het vlees en groenten te 
   koelen.

* Laat alles zolang mogelijk koel staan en zet alles tijdens het eten niet 
   in de volle zon, een parasol of partytent is een ideale oplossing.

* Draai het vlees op de BBQ om met een vleestang en niet met een  
  vork, zo blijft het vlees sappiger.

* Let op voor kinderen in de buurt van de BBQ, zij zijn altijd zeer 
   nieuwsgierig.


